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Fort de ses 94 années d'expérience dans le domaine

des arts de la table et de la cuisine, le groupe Amefa,
leader Européen du couvert, produit plus de 150 millions
de piéces par an et commercialise ses produits dans plus
de 50 pays.

Un groupe dynamique porté d’hommes passionnés,
experts dans leur métier; des équipes locales a votre
écoute pour répondre a vos besoins et vous apporter
toute I'expérience et le service d'un leader du marché.

Au fil des décennies; Amefa a enrichi son savoir-faire et
son portefeuville de marques de renom dans le domaine
des arts de la table et de la cuisine. Nous vous invitons
au fravers de ce catalogue a découvrir les collections
par marque du groupe Amefa dédiées a I'hotellerie/
restauration.

COUZON

Une collection unique de couverts et objets de table
dédiés a I'noétellerie et a la restauration haut de gamme.

With over 94 years of experience in tableware, the Amefa
Group, European leader in cutlery, produces more than
150 million pieces per year and distributes its products in
over 50 countries.

A dynamic group gathering expert and passionate
people with local teams are at your disposal to meet your
needs and bring you all the experience and service of a
market leader.

Over the decades, Amefa has extended its know-how
and ifs portfolio of renowned brands in tableware and
cooking. Through this catalog we invite you fo discover
the catering collections for each brand of the Amefa
group.

Pages 3 a 33

Medard de Noblat
Depuis 1836

Porcelaines et grés de qualité, verrerie.

Pages 35a 71

Amefa

Une large sélection de couverts et accessoires de table
T soignés pour répondre & tous les niveaux d'exigences
des consommateurs en hotellerie/restauration.

Pages 73 a 170

La marque des couverts et couteaux steaks qui revisite de
facon authentique ou plus contemporaine la fradition des
anciens couteaux paysans. Des produits fonctionnels qui
reflétent les tendances actuelles de la table.
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Sheffield

Since 1839

M Richardson

Une collection de couteaux de cuisine de la marque
anglaise de renom.

Pages 168 a 170

SABATIER

(= TROMPETTE’

Couteaux de cuisine et accessoires destinés a
I'notellerie et & la restauration haut de gamme.

Pages 171 a 198

@ Accessoires dédiés a la dégustation de vin et & la
préparation des cocktails.

ChefsSommelier
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Couzon,
référence francaise

des arts de la table
depuis 1947

UN STYLE UNIQUE ET ORIGINAL,
UN DESIGN CONTEMPORAIN

Depuis plus de /8 ans, Couzon simpose comme un des
leaders francais dans l'univers du couvert et des
occessoires de table.

En repoussant toujours plus loin les limites de la création,
notre équipe de designers développe des produits
originaux et résolument contemporains.

Des produits & vivie dans le quotidien comme dans
les moments d'exception.

Notre expertise nous amene & utiliser des adiers de
houte qualité et des technologies de pointe. Et parce
quil ne peut y avoir de compromis en matiere de qualits,
nous realisons des contrdles qualite extdmement pousses
sur chacune de nos productions.

k

couverts cutiery

Couzon,
o leading French

tableware brand
established 194/

A UNIQUE AND ORIGINAL STYLE
WITH A CONTEMPORARY DESIGN

Since over /8 years, Couzon stands out as a French
leader in cutlery and tobleware.

Going ahead in the creation for table, our designers
develop original and determinedly contemporary
products.

Products that accompany the daily routine as well as
exceptional moments.

Our expertise has led us to the use of high quality
stainless steel and the most recent and up-to-date
technology. Also, because there can be no compromise
in terms of quality, we carry out high quality checks on

each of our productions.

objets de table =1 cvare




Ny
.

" _la création

¢
L
!J ‘
" "','"

¢

) A

- evidence

creqQtion
QS QN

¥

evidence

comme une °

-

bl -
]

>



couverts

ORIGINALITE ET RAFFINEMENT

Les couverts Couzon sont des modeles exdusifs, originoux
er contemporains, ceés par Nos designers.

Fobriquée & partir dodier 18/10 de haute qualite, chaque
collection est conque avec un soud de la prédision et de
raffinement pour dresser des tables hételieres haut de
gomme.

cutlery

ORIGINALITY AND REFINEMENT

Couzon cutlery is exclusive, original and contemporary,
created by our designers.

Made from high quality 18/10 stainless steel, each
collection is designed with precision and refinement to
set up high end tables.

alkaline élixir éole haikou

j'ai golité neuvieme art persane wouveaure pix‘elle
side noir side cuivre side or side velvet
pix‘elle 3D side silhouette steel

COUZON



pixelle’
o0/

Foaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

(i
Q
5
$
5 EOUf(heﬁe de table (50700B000320
able fork
o—_ (507008000325
able spoon
o— Uilbeacfe® C50700B000375

Coffee spoon

Couteau de toble* C50700B000305

Table knife

actuel et original

Joue la carte de la modenmite grdce & son profil épuré, rectiligne et contemporain.
Le couteau a la particularité de se poser sur son tranchant formant avec les autres pieces un
ensemble au design remarquable.et harmonieux.
Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir & cette collection une solidite, une brillonce et
un niveau de finition optimal dans le temps.




pixelle 3D

855

Foaisseur / Gauge 2,5 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish
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— o Fouchette de toble 855008000320
Table fork
@—— (Uilére detoble 855008000325
Table spoon
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Table knife a1
Fourchette & dessert o
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A &a
O
D] 1 ga
ma L2
Ih - og
o I @ o
M o
- 0
it e
i -

geomeétrie contemporaine

Une collection aux proportions equilibrées qui joue la carte de lo modemite gréce & son profil
épure, rectiligne et contemporain Choque pisce est soulignée d'un décor gravé qui confére un effet
scintillont et beaucoup d'éclat & la table.

Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidite, une brillance et un niveau de
finition optimal dans le temps.




éole

C255

Foaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish /
A‘[“
/.
f
f
:
| 0
| &
Fourchette de toble | S
—_— (25500000320 | S

@—— (Ullére de table 5500000325
Table spoon
e (uillére & cofé

Coffee spoon (25500B000375

— (ofopcorcble (255008000305

- Fourchette & dessert™ 255008000340
Dessert fork

o CDU\'IIére 4 dessert” 955008000345

essert spoon

_— Couteau & dessert™ 955008000335

Dessert knife

la douceur au quotidien

Pour tous les jours, un couvert intemporel ; simple et moderme aux courbes douces et harmonieuses.
Chaque piece beénefice d'un parfait équiliore; d'une prise en main confortable qui vous invite &
savourer des instants gourmands.

Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir & cette collection une solidite, une brillonce et
un niveau de finition optimal dans le temps.




¥ (] °
elixir
(532
Foaisseur / Gauge 3 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

NOZAMD

Fourchette de table
= b ok (53200B000320
o (532008000325
Table spoon
Culllére & cofé
~— i <0000 (53200B000375
— (Outeau dotoble (532008000305
Fourchette & dessert/poisson® (532008000340
Dessert fork
o (532008000345
essert spoon
~—— louteau dessert® (532008000335
Dessert knife
Couteau & poisson®
- P (€53200B000410
(EU‘\Héfe epreSSO* (53200B000380
® Spres50 SPO0N

absolu végétal

Une fourchette d'inspiration florale, une cuillére et un couteou qui suggerent la ligne d'une feuille.
Dessiné tout en courbes et en rondeurs, un couvert original, poétique et ergonomique qui cree
I'évenement sur la table.

Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir & cette collection une solidite, une brillance et
un niveau de finition optimal dans le temps.




COUZON




jai golte

624

Foaisseur / Gauge 4 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

- Frggieftg?kde table (624008000320
o— %i:ie;;i ;Onb'e (624008000325 E
- %I}feerz %gfoén (624008000375 :
%fﬁ?ﬁﬁfg table (624008000305
o FDOeUsEhe?F% <()k dessert” (62400B000340
- %Ué'ifreef ;isggs;?rt* (624008000345
- %%Ustfe'i? En?fgsseft* (624008000335
- E%Uf%ﬁ?o?ke senice (624008000246
*o— gueiuvé/_rnegdsepsoeév;ce (624008000435

original et efficace

Un couvert aux douces courbes asymetriques qui apporte une touche doriginalité et de légereté
votre table. J'ai goute allie design, fonctionnalité et confort d'usage.
Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidite, une brillance et un niveou de
finition optimal dans le temps. A mélanger & toutes les sauces |




COUZON




side

940

Foaisseur / Gauge 3,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

= Fourchette de table
Table fork (94000B000320
@—— (Uilere detodle R
Table spoon
e (uillére & cofé
Coffee spoon C94000B000375
< Couteau de toble CO4000B000305
Toble knife
Fourchette dessert / poisson*
= oot/ fihork (940008000340
@— ilbre & dessert™ COAO00BO0034S
Dessert spoon
Couteau ¢ dessert™ COA000BO000335
Dessert knife
Couteau & poisson”
- fish knife P C94000B000410
— . Fourhette & gdteou 940008000390
Cake fork

équilibre et harmonie

Un couvert sculptural pour sublimer lo table. Les pieces sont longues et joliment galoses ; leurs
contours sont delicatement facettes pour épouser parfaitement le galbe de la main et inviter tout
naturellement & la degustation.

Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidite, une brillance et un niveau de
finition optimal dans le temps.




side velvet*

940

Foaisseur / Gauge 3,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition velvet / velvet finish

= Fourchette de table*
Table fork (94006B000320
@—— (Uilore de toble” COATOLEON0305
Table spoon
e (uillere & cofe”
Coffee spoon (94006B000375
<~ Couteau de toble” COA005B000305
Table knife
— . fourhette dessert” COA0063000340
Dessert / Fish fork
@— ilbre o dessert” COAT05B000345
Dessert spoon
Couteou & dessert”
Dessert knife (940068000335

élégance contemporaine

Nouvelle finition « velvet » pour ce couvert sculptural. Les pieces sontlongues etjoliment galbées. Leurs contours
sont delicatement facettes pour epouser parfaitement le galoe de lo main et inviter tout naturellement a 1o
degustation. Le rendu coloris argente mat de chaque piece illumine lo table avec élégance et modemite.
Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidité et un niveou de finition optimal
dans le temps.




(940

Foaisseur / Gauge 3,5 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Fourchette de table*

Dessert knife

, iiied CQ40ATBO00320
@— (uilere de toble” (940ATBOD0325S
lable spoon
- Cuilere & cofé” CQ40ATBO0O375S
Coffee spoon
%Et/eeozﬁz table* C940ATBO0O30S
Fourchette dessert™
=" Dessert/ Fish fork CHOATBOND340
o %J\\ Bre O dessert™ CQ40ATBO00345
essert spoon
Couteau ¢ dessert” CQ40ATBO00335

Pour céer des tobles o lo personnalite forte, un couvert sculptural et innovant aux coloris éclatants de
luminosite et de chaleur. Les pieces sont longues et joliment galbees. Leurs contours sont délicatement
facettés pour épouser parfaitement le galbe de la main et inviter tout naturellement & la degustation.
Les plus hauts standards d'acier sont utilisés pour offrir une solidité, une brillance et un niveau de

finition optimal dans le temps.

COUZON



side pvd or

940

Foaisseur / Gauge 3,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Fourchette de table
=>— ik (940AUBOOO320
o— C940AUBA00325
Table spoon
(uilere & cofé
*— e 500N C940AUBOO0375
COUt@OU de tob‘e C940AUR000305
Table knife
Fourchette dessert C940AUB000340
Dessert / Fish fork
*o— (uilere & dessert C940AUR000345
Dessert spoon
Couteau 0 dessert C940AUR000335
Dessert knife

sublime attraction

Pour ciéer des tables o la personnalité forte, un couvert sculptural et innovant aux coloris eclatants de
luminosite et de chaleur. Les pieces sont longues et joliment galbees. Leurs contours sont délicatement
focettes pour epouser parfaitement le galoe de la main et inviter tout naturellement & la degustation.
Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidité, une brillance et un niveau de
finition optimal dans le temps.




side pvd cuivre*

(940

Foaisseur / Gauge 3,5 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Dessert knife

Fourchette de table* CQ40AER000320
= Table fork
@—— (Ullore de toble” C940AFBO00325
Table spoon
- Cuillere & café” C940AEBODO375
Coffee spoon
Couteau de table* C940AEBOOO305
Table knife
Fourchette dessert *
=" Dessert/ Fish fork CHDAFEOOOSD
e CDU\'IIére 4 dessert™ C940AFR000345
essert spoon
Couteau & dessert” CQ40AER000335

sublime attraction

Pour créer des tables o lo personnalité forte, un couvert sculptural et innovant aux coloris eclatants de
luminosite et de chaleur. Les pieces sont longues et joliment galbées. Leurs contours sont délicatement
focettes pour epouser parfaitement le galoe de la main et inviter tout naturellement & la déegustation.
Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidite, une brillance et un niveau de

finition optimal dans le temps.




haikou
88/
Foaisseur / Gauge 3,5 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

g
Fourchette de toble ] s
=>— i fork (88700B000320 S
@— (Uoedeil (887008000325
Table spoon
o— Uilerowf (88700B000375
Coffee spoon
~——  COUteQU e table (88700B000305
Toble knife
Fourchette & dessert €88700B000340
Dessert fork
o— (887008000345
essert spoon
~——  COutecu 6 dessert (88700000335
Dessert knife
EOUfCheﬁe de service (88700RB000246
erving fork
Cuillére de senvice (88700R000435

Serving spoon

epure et contemporain

Haikou se distingue par la pureté et la modemite de ses lignes architecturees.
Cette collection seduit par ses formes élancées, ses courbes délicates et ses contours arrondis qui lui
conférent une prise en main tres agreable.
Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidité, une brillance et un niveau de
finition optimal dans le temps.




mi"enium NOUVEAUTE

924

Foaisseur / Gauge 3,5 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition haut miroir / Manche brossé
loo part miror finish | Brushed handle

Fourchette de table
= (924038000320
o— (924038000325
Table spoon
Cuillére & cofe
*— oo spoon (92403B000375
S— s R (924038000305
Table knife
Fourchette & dessert
= Dosort ok (92403B000340
@ — (Uleddeseet (924038000345
Dessert spoon
Couteau & dessert
— Doseart knifo (92403B000335

unique et intemporel

Un ensemble premium pour sublimer tout type de tables. MILLENIUM séduit par ses formes élancées
aux dimensions « gastro ». Une finition subtilement brossée sur le manche met en valeur le contour
géométrique de chaque piece pour apporter une dimension esthétique et tactile & I'ensemble. Les
plus hauts standards d'acier sont utilisés pour offrir une solidité, une brillance et un niveau de finition
optimal dans le temps.




nouveQux couteaux
table et dessert
persane «Zeny




PEersQne womr

C219

Foaisseur / Gauge 4 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Fourchette de table
= o (21900B000320
- (uillére de table 219008000325
lable spoon
(uillére & cofé
~— e 00 (21900B000375
~—— (otfeoude table Zen (219008000306
Toble knife
Couteau de toble * C21900B000305
= Table knife
Fourchette & dessert/poisson C21900B000340
Dessert fork
o — o (219008000345
Dessert spoon
Couteau & dessert Zen
e (21900B000336
Couteau & dessert * C21900R000335
= Dessert knife
- (Outeou 6 poisson (219008000410
Fish knife
o Cuillére expresso C21900R000380
Espresso spoon
Fourchette de service 219008000246
Serving fork
O— Cuillere de senvice C21900R000435
Serving spoon
(uillre & soupe ronde *
COo— Pound Souppspoon (21900B000350
COUT@OU a fruits * C21900R000360
= Fuwit knife

inspiration orientale

Relooking de I'emblematique collection Persane qui vient s'enrichir de nouveaux couteaux table et dessert.

Les pieces sont longilignes, la prise en main est confortable et épouse le contour de la main. La coupe des

aliments est nette, le design aux lignes pures et contemporaines participe au raffinement de cette collection

qui annonce les premices d'une degustation haut de gamme. Les plus hauts stondards d'acier sont utilises
pour offrir une solidité, une brillance et un niveau de finition optimal dans le temps.




neuvieme art

Col/

Foaisseur / Gauge 4 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Butter spreader

o
Fourchette de table =
=>— ik CS1700B000320 E :
@— (Vloedete (517008000325
Table spoon
(uilere & cofé
*— oo $p00N CS1700B00037S
Couteou de table
— e ke CS1700B000303
Fourchette & dessert C51700B000340
Dessert fork
*o— (uilere & dessert C51700R000345
Dessert spoon
Couteau O dessert (51700B000338
Dessert knife
FQUKheﬁG o pOiSSOﬂ C51700B000415
Fish fork
Couteau & paisson
-— kmfep (517008000410
° Cuillére o OX0ress0 C51700B000380
Espresso spoon
Fourchette & géteou C51700B000390
Cake fork
5 Fourchette de service 517008000246
Serving fork
(uillére de senvice
CO— Senving spoon CS1700B000435
-— [ortineu” (517008000470

le couvert des gastronomes

Développé en partenariat avec le chef étoilé du « Neuvieme art », la collection joue la carte de la
modemite groce & son profil epure, rectiligne et résolument contemporain.
Le couteau a la particularité de se poser sur son tranchant formant avec les autres pieces un
ensemble ou design remarquable.
Les plus hauts standards d'acier sont utilisés pour offrir & cette collection une solidité, une brillonce et
un niveau de finition optimal dans le temps.




alkaline

864

Foaisseur / Gauge 4 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

—_— Fourchette de table 0
Table fork (864008000320 2
*o— (uillére de table 864008000325 z
Table spoon
*— (uillere & cofé
(offee spoon (86400B0O0037S
—  (ofeoycerbe (864008000305
Toble knife
- Fourchette & dessert 864008000340
Dessert fork
P — CDuillére 4 dessert 864008000345
essert spoon
- Couteau & dessert 864008000335
Dessert knife
—_— Fourchette de service 864008000046
Serving fork
@— Cuillere de senvice CB6A00B000435
Serving spoon

force et modennité

Une collection qui joue la carte de I'élégance simple et moderme.
Un couvert de caractere au design epure. Des pieces confortables aux formes généreuses ou les
courbes et les plats se succedent pour sadapter parfaitement aux contours de la main.
Les plus hauts standards d'acier sont utilisés pour offrir & cette collection une solidite, une brillonce et
un niveau de finition optimal dans le temps.




steel

Cleb
Forge
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish
Fourchette de table (o)
—=— Toble fork 16600B000320 g
o (166008000325 g
Table spoon
-— Cuilere o cofé (166008000375
Coffee spoon
(OUt@OU d@ tOb‘e (6600000305
Toble knife
Fourchette & dessert/poisson*
-— Dossort/Fish fork (166008000340
P S— (uillére & dessert™ (6600B000345
Dessert spoon
Couteau ¢ dessert” (6600B000335
- Dessert knife
-— Coutea & poisson® (166008000410
Fish knife
Cuillére & e)(pfeSSO’< (16600B000380
® e501e550 SP00N
FOUfCheﬁe de service (166008000246
Serving fork
O— (uillére de service (16600B000435
Serving spoon
(uillre & soupe ronde
C— P SOUPPS ooon (16600B000350
Couteau & fruits 16600B000350

Fruit knife

I'essence du beau

Pour une table contemporaine et resolument élégante. Une ligne d'exception ayant remporté le grond
orix de la création lors de son lancement. Les pieces forgées sont longues, massives et d'une rare purete.
Véritable sculpture, le couteau a la particularite de se poser sur son tranchant formant avec les autres

pieces un ensemble au design remarquable.
Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidite, une brillance et un niveau de
finition optimal dans le temps.




silhouette

(89l

Forge

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Fourchette de table
=S e ok (85100B000320
o Cuillére de table 851008000325
lable spoon
o— ok C851008000375
Coffee spoon
Couteou de table
— e ke (85100BO0030S
FOUf(hG‘tte o deSSGft (85100B000340
Dessert fork
o (851008000345
Dessert spoon
(OUteOU o desseft (85100B000335
Dessert knife
FQUI'(hette o pOiSSOﬂ * C85100B0004IS
Fish fork
- (outeou 6 poisson* (851008000410
Fish knife
o CU\"éf@ OXOresso C85100B000380
Espresso spoon
— FOUI'(hette Je senice (85100B000246
Serving fork
@— (uilere de senvice (85100R000435
Serving spoon
COUt@OU a ﬁ'UitS* C85100B000360

Fruit knife

sublime élégance

Une collection qui réinvente une table d'exception imprégnée de la signature artistique
de nos designers.
Les formes sont genereuses et sobres; les pieces aux arrondis et aux finitions parfaites contribuent
4 une prise en main particulierement agréable.
Les plus hauts standards d'acier sont utilises pour offrir une solidité, une brillance et une tenue dans
le temps optimale.




couverts métal argente

Tous les modeles Couzon peuvent étre argentés &
lo demande sur commande sous un délai de 6
semaines.

Couzon produit des couverts en métal argenté de
qualité 1 (33 microns). La qualité 1 correspond au
standard le plus éleve du marché norme.

Le poingon de maitre opposé manuellement sur
chacune des pieces garantit la qualite et le grommage
d'argent indiqué.

Largenture est r&alisée par nos orfevres en France au
coeur de la region de Thiers.

FORFAIT ARGENTURE

Le prix du forfait argenture vient sadditionner au prix
des pieces et/ou de votre ménagere base adier selon
le détail c-aprés -

silverolated cutlery

Each Couzon pattern can be silver plated on request
and delivered within 6 weeks from order being
placed.

All silver ploted Couzon cutlery is manufactured to
the highest existing quality standard: Quality Level |
(33 microns).

Each piece is silver plated by silversmiths in the French
region of Thiers.

The hand stomped hallmark signifies the quality and
weight of silver for each Couzon piece.

SILVER PLATING PRICES

The price for silver plating will be added to the price
of the 18-0 Stainless Steel Pieces and/or cutlery set
according to the following detail:




Métal argenté

Silverplated cutlery

Reference
(uillere de table =D 002101
lable spoon
Fourchette de table = 002102
Table fork
Couteau de table —
Toble knife .
(illere & cofé — 002103
Coffee spoon
Cuillere expresso —0 002141
Espresso spoon
(uillére de senvice -—
Serving spoon e
Fourchette de service —— 00209
Serving fork
Louche _.
Soup laddle —
Cuillere & dessert -—- 002122
Dessert spoon
Fourchette & dessert -
Dessert fork e
Fourchette & dessert/poisson -_—- 002123
Dessert/Fish fork
Couteau & dessert — 002108
Dessert knife
Fourchette & gateau —_——
Coke fork ? e
Pelle & tarte —_—>
Cake server o020z
Fourchette @ poisson [ — 002115
Fish fork
Couteau & poisson -
Fish knife ’ ooz
Culllére & sauce — .‘
Gourmet spoon e
Tortineur — 002140

Butter spreader




recevoir
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LA CREATIVITE AU SERVICE DE LA FONCTIONNALITE

Pour sublimer les tables et créations culinaires, Couzon
propose des objets de table roffinés et fonctionnels,
qui viendront agrementer et créer la différence sur table.

Des objets de caractere, au design exdusif, qui lient les
exigences desthetique, de qualite et dusage.

(

tobleware

CREATIVITY AND FUNCTIONALITY

To enhance tables and culinary creations, Couzon
proposes refined and functional tableware objects, which
will enhance and create a difference on the table.

Objects of character, with an exclusive design, which
combine the requirements of aesthetics, quality and use.




bohéme

808

Double poroi - Finition poli miroir
Double sided - Mirror finish

Désignation Reéférence
Descriotion Reference
1 90U champagne C80800WXO7742
_ Champagne budket
2 oete’ C80800WX07780
3 fg’g 5’( gg@ row C80800WX07758
i Dessous de bouteille x 2
L Bottle coasters box x 2 CBOBOOWXO7WAI
5 CU\Héf@ o 9‘0@0“5 C80800BO00408

lce cube spoon




embruns

229
Désignation Reférence
Description Reference %
6 fourchettes & huttre (22900R000RF6

b oyster fork in gift box

drop

05

2>
Désignation Reference ~— @ ..
Description Reference :d’ %y

Boite qift 6 porte couteaux

6 knife rests & trivet in gift box COS00WCIBW22

duo

803

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Reférence
Descriotion Reference

Dessous de pot C80300WX07925
Trivet

jelly spoon”

930

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Référence

Description Reference

Spread spoon

8/9

Désignation Référence

Description Reference \
Couteau beure/confiture C87900WXO7470 i)

Butter/jom knife
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Préambule a la dégustation, la table doit capter le regard pour aiguiser
I'appétit, enchanter le repas et insuffler un supplément d’ame a votre
intérieur.

Créateur de vaisselle en porcelaine et en grés, Médard de Noblat vous
invite a découvrir la richesse de ses collections :

«Des collections de porcelaine et grés, chaleureuses, sensuelles et dans
I'air du temps pour partager d'intenses moments de table au quotidien.

+ Quelques collections en porcelaine de Limoges réputées pour leur
finesse, leur [égereté et leur résistance dans le temps, pour créer une
table d'exception remarquable de raffinement. (Articles mentionnés
dans le catalogue avec le symbole L ).

Découvrez la diversité et la richesse de nos gammes d'articles : assiettes,
bols, mugs, objets de service et verres qui s'associent pour des mises
en scéne de tables actuelles et exclusives.

Que les formes soient sobres et pures, organiques ou plus architecturées,
leur précision, la vibration des teintes, la force narrative des textures
et des émaux vous permettent de composer une table de caractere
qui met en valeur vos créations culinaires ainsi que votre intérieur.

As a preamble to the tasting experience, the table should catch the
eye to whet the appetite, enchant the meal and add a touch of soul
to your home.

As a creator of porcelain and stoneware tableware, Médard de Noblat
invites you to discover the richness of its collections:

« Porcelain and stoneware collections that are warm, sensual and in
tune with the times, to share intense moments at the table every day.

« A few Limoges porcelain collections, renowned for their finesse,
lightness and durability, to create an exceptional table of remarkable
refinement. (Iltems mentioned in the catalogue with the symbol L ).

Discover the diversity and richness of our product ranges: plates, bowls,
mugs, serving pieces and glasses that combine to create contemporary
and exclusive table settings.

Whether the shapes are sober and pure, organic or more architectural,
their precision, the vibrancy of the colours and the narrative force of
the textures and glazes allow you to create a table of character that
enhances your culinary creations and your interior.
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COSY nNouveauTE

COSY est une collection en grés blanc, développée sur une forme extra plate, empilable, dessinée avec un bord discret mais suffisant pour mettre en
avant ce bayadere contemporain aux lignes multicolores. Lharmonie des teintes dans cette collection integre une alternance de couleurs douces et de
couleurs plus chaudes, créant ainsi un effet visuel dynamique et captivant. Ce décor vibrant est idéal pour ajouter de la vitalité et du dynamisme aux
tables, apportant une touche de fraicheur et de modernité. On appréciera le double usage de certaines pieces empilables, comme I'assiette cocktail
qui pourra étre utilisée comme couvercle du bol de @14 cm mais aussi comme sous-tasse pour le mug de 30 cl.

Assiette plate Assiette dessert Bol empilable Assiette cocktail /

@27 cm cond 6 @21,5cm cond 6 65cl-@ 14 cm cond 6 couvercle bol

M12928CCB11AP M12928CCB11AD M12928CCB11BD @14 cm cond 6
M12928CCB11AN

Mug

30clcond 6

M12928CCB11MU
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MAORI nouveauté

La vaisselle MAORI, concue en grés, se distingue par sa forme tres plate, rehaussée d'un léger rebord traité avec des pigments plus intenses. Le fond
brut a I'arriere des assiettes ajoute une touche artisanale, accentuant le caractére unique de chaque piece. La couleur réactive brun semi mat de cette
vaisselle crée une atmosphére chaleureuse et minérale. Chaque piéce est unique, grace au processus de réaction de la couleur, ce qui lui confére une
texture organique et une apparence rustique chic.

Assiette plate* Assiette dessert* Assiette salade & pates* Coupelle*
©27.5cm cond 4 @22 cm cond 6 60cl-@ 19 cm cond 6 30cl-@ 14 cm cond 6
M13936CCB21AP M13936CCB21AD M13936CCB21AS M13936CCB21CP

* Livraison courant 2025 a confirmer, nous consulter.
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OSLO nNouvEauTE

OSLO est une forme exclusive, congue autour du concept de pureté des lignes et de I'harmonie de couleurs douces. Cette collection offre une grande
polyvalence, permettant d'associer toutes les piéces tout en conservant I'essence sensuelle qui la caractérise. Le mariage du blanc et du lin dans un
style mix & match confére une élégance exceptionnelle a chaque table. Chaque piéce est dotée d'une finition mate a l'extérieur et d’'un émaillage
brillant a I'intérieur, ce qui facilite son utilisation tout en lui conférant un caractére unique. De plus, les petites coupelles de 12 cm introduisent des
couleurs plus vibrantes et tendances, idéales pour créer des ambiances colorées et chaleureuses.

Coupelle olive Coupelle soleil Coupelle pacific Coupelle rouille
20cl-@12cm cond 6 20cl-@12cm cond 6 20cl-@12cm cond 6 20cl-@12cm cond 6
71320202 71320200 71320201 71320199

Coupelle noire Coupelle blanc mat /lin brillant Bol blanc mat /lin brillant Bol blanc brillant /lin mat
20cl-@12cm cond 6 20cl-@12cm cond 6 20cl-@ 13 cm cond 6 20cl-@ 13 cmcond 6
71320181 71320129 71320054 71320107
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OSLO - blanc mat/ lin brillant

NOUVEAUTE

Assiette plate

Assiette dessert

Assiette gourmet

@27 cm cond 6 @ 21,5cm cond 6 60 cl-@ 20 cm cond 6
71320049 71320050 71320051

Coupe Coupe Coupe
550cl-@34cmcond 1 280cl-@ 27 cm cond 1 100 cl-@ 22 cmcond 1
71320057 71320056 71320055

Coupelle Bol Crémier
20cl-@12cm cond 6 20cl-@ 13 cmcond 6 15clcond 6
71320129 71320054 71320053
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L] L] ,
OSLO - lin mat / blanc brillant nouveaute
Assiette gourmet
60 cl-@20cm cond 6
71320104
Coupe Coupe Coupe
550cl-@34cmcond 1 280cl-@27cmcond 1 100 cl-@22cmcond 1
71320110 71320109 71320108
Bol Sauciére
20cl-@13cmcond 6 22.5clcond 6
71320107 71330017
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SHADOW - aqua

Magnifique et lumineuse collection de gres réactif émaillé a I'arrondi irrégulier. Pour créer une table remarquable de chaleur et de convivialité.

Les formes organiques, les effets de matiéres et les nuances de coloris créent lors de la cuisson, des émaux réactifs dévoilant des piéces toutes uniques
en soi. Chaque piéce est habillée d'un extérieur grainé de gris anthracite qui vient contraster avec la profondeur du coloris aqua en intérieur. Une
bordure marron dorée réhausse pour un effet lumineux sur table. Beaucoup de contenants et produits aux usages multiples dans cette gamme a
utiliser, a superposer selon vos envies et besoins. Pensez a l'assiette gourmet qui devient un précieux saladier individuel. Et pour parfaire le service,
un plat extra large est idéal pour des tables goumandes et conviviales.

. e,

Q
Assiette plate Assiette dessert Mug Bol déjeuner
@28 cm cond 6 @20,5cm cond 6 30clcond 6 45cl-@13,5cm cond 6
Al60CCB0001AP Al60CCB0001AD Al60CCB0001MU Al60CCB0001BD
Coupelle PM Coupelle GM Assiette gourmet Saladier
10cl-@ 12 cm cond 6 22cl-@15,2cm cond 6 65cl-@19,5cm cond 6 140 cl- @ 24 cm cond 2
Al60CCB0001CP Al60CCB0001CG Al60CCB0001GM Al60CCB0001SP

Plat long PM Plat long GM Plat extra large
23x11cmcond 6 35,5x 14 cm cond 2 36 x22cmcond 2
Al60CCB00010OP Al60CCB00010G Al60CCB00010E
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SHADOW - nacre

Magnifique et lumineuse collection de grés réactif émaillé a I'arrondi irrégulier. Pour créer une table remarquable de chaleur et de convivialité.

Les formes organiques, les effets de matiéres et les nuances de coloris nacrées créent lors de la cuisson, des émaux réactifs dévoilant des pieces toutes
uniques en soi. Chaque piéce est rehaussée d'un extérieur grainé de gris anthracite qui souligne I'élégance et la délicatesse de l'intérieur nacré pour
créer un contraste vivifiant. Beaucoup de petits contenants et de produits aux usages multiples dans cette gamme a utiliser, & superposer selon vos
envies et besoins. Pensez a I'assiette gourmet qui devient un précieux saladier individuel.

=

Assiette plate

@28 cm cond 6
Al06CCB0O001AP

Assiette dessert

©20.5cm cond 6
Al06CCB0001AD

Mug

30 cl cond 6
Al06CCB0001MU

Bol déjeuner

45 cl-13,5cm cond 6
Al06CCB0001BD

Coupelle PM

10cl-@ 12 cm cond 6
Al06CCB0001CP

>

Coupelle GM

22cl-@15.2cmcond 6
Al06CCB0001CG

C P

Assiette gourmet

65cl-@19,5cm cond 6
Al06CCB0001GM

Saladier

140 cl- @ 24 cm cond 2
Al06CCB0001SP

Plat long PM

23x11cmcond 6
Al06CCB00010P

Plat long GM

35,5x 14 cm cond 2
Al06CCB00010G
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FEELING - bronze

D'inspiration naturelle et sur une base de forme coupe simple et pure, superbe collection de grés émaillé réactif sur la suface intérieure des pieces.
De lumineux coloris réhaussés d'une fine bordure marron viennent habiller avec élégance la gamme. Pour créer une table de caractére et partager
de chaleureux moments de convivialité, FEELING se décline en 4 coloris : Bronze, Jade, Indigo et un nouveau coloris Turquoise, intérieur et extérieur.

Assiette plate Assiette gourmet * Assiette dessert Assiette salade & pates
@ 26,5 cm cond 6 105 cl-@24,5 cm cond 6 @21 cmcond 6 50cl-@18 cm cond 6
AHO03CCBO0O1AP AHO03CCB0001GM AHO03CCBO001AD AHO03CCB0001AS
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FEELING - jade, indigo et turquoise

Assiette plate

Assiette dessert

Assiette salade & pates

@ 26,5 cm cond 6 @21 cmcond 6 50cl-@18cm cond 6
AHO5CCB0001AP AHO5CCB0001AD AHO5CCB0001AS

Bol déjeuner * Mug *

45cl-@ 13 cm cond 6 36 clcond 6

AHO05CCB0001BD AHO05CCB0001MU

Assiette plate

@ 26,5 cm cond 6
AHO04CCBO001AP

Assiette gourmet *

105 cl-@24,5cm cond 6
AH04CCB0001GM

Assiette dessert

@21 cmcond 6
AH04CCB0001AD

Assiette salade & pates

50cl-@18cmcond 6
AH04CCB0001AS

Bol déjeuner *

45cl-@ 13 cm cond 6
AH04CCB0001BD

Assiette plate

@ 26,5 cm cond 6
AH59CCB0001AP

Assiette dessert

@21 cmcond 6
AH59CCB0001AD

Assiette salade & pates

50cl-@18cmcond 6
AH59CCB0001AS
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OXALIS

Travaillée sur une base de forme coupe mise en valeur par un joli filet de bordure, une collection au décor végétal reliéfé plus vrai que
nature. Les tonalités vert/bleutées du décor sont lumineuses et douces. Elles s'inscrivent dans la tendance actuelle pour créer une table
de charme expressive, authentique et chaleureuse.

A noter: pour créer des tables davantage vivantes et personnalisées, les pieces OXALIS se coordonnent parfaitement avec les assiettes
de la collection FEELING.

AP Gy

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Bol déjeuner Mug
@27 cm cond 6 @21 cmcond 6 50cl-@22cmcond 6 50cl-@17 cm cond 6 32clcond 6
BN95CCB0001AP BN95CCB0001AD BN95CCB0001AC BN95CCB0001BD BN95CCB0001MU
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VERTIGO - denim nouveauteé

VERTIGO DENIM est une collection de vaisselle en gres réactif, forme organique et contemporaine. Bleu réactif intérieur/extérieur, agrémenté de
pétillants éclats de matiéres et d'un trés beau filet brun. Chaque piece de cette collection est unique, ce qui signifie qu'elle peut présenter des variations
subtiles en termes de teintes et d'effets réactif. Excellente prise en main, empilable et d'un excellent rapport qualité/prix. Collection idéale pour une
cuisine bistronomique, pour mettre en valeur un poisson, un carpaccio de Saint-Jacques ou de thon.

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Bol déjeuner Mug
@27 cm cond 6 @21 cmcond 6 50cl-@20,5cm cond 6 64 cl-@15,5cm cond 6 32 clcond 6
M11404CCB11AP M11404CCB11AD M11404CCB11AS M11404CCB11BD M11404CCB11MU
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En grés émaillé, élégante collection d'assiettes mouchetées évoquant la chaleur de la flanelle grise. De forme simple et pure aux dimensions

généreuses, les assiettes peuvent se coordonner aisément avec la tasse et le bol MAGMA noir.

Assiette plate*
Flanelle

@27 cm cond 6
AK10CCB0O001AP

Assiette dessert*
Flanelle

@21 cmcond 6
AK07CCB0001AD

Assiette salade & pates*
Flanelle

?19 cm cond 6
AK10CCB0001AS

Bol déjeuner Magma

60cl-@11,5cm cond 6
AG38CCB0001BO

Medard de Noblat
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Tasse café & thé Magma

28cl-@13,5cm cond 6
AG38CCB0001TX



VERTIGO - volcan

VERTIGO VOLCAN incarne l'authenticité et la chaleur nées de lignes organiques et de matériaux naturels. Cette collection aux contours irréguliers
reprend I'aspect de la pierre, sa texture, ses contours asymétriques et imparfaits. Les surfaces d'expression des assiettes sont généreuses. Cette
gamme fonctionnelle et résistante sublimera vos créations colorées. Pour une présentation encore plus compléte, possibilité de I'associer aux pieces

de service de la gamme SHADOW NACRE.

Assiette plate

@27 cm cond 6
BL61CCBO001AP

Assiette dessert
@21 cmcond 6

Assiette salade & pates
50cl-©20,5cm cond 6

BL61CCB0001AD BL61CCB0001AC
Bol déjeuner Mug
64 cl-@15,5cm cond 6 32clcond 6
BL61CCB0001BD BL61CCB0001MU
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HYPNOSE

Les assiettes en gres de la collection HYPNOSE vous accompagnent a tous les moments de la journée. Le décor bicolore a l'effet rayonnant souligné
d'un élégant filet, capte I'attention des convives et confére a la table dressée un caractere graphique et une grande modernité. La base de forme
coupe au format généreux permet d'optimiser le dressage des préparations. Pour une présentation encore plus compléte, les assiettes HYPNOSE se
coordonnent harmonieusement avec la tasse café/thé et le bol MAGMA noir.

Assiette plate

Assiette dessert

Assiette salade & pates

@27 cm cond 6 ©20,5cm cond 6 40cl-@18,5cm cond 6
M100BBB0001AP M100BBB0001AD M100BBB0001AS
Tasse café & thé Bol déjeuner

28 clcond 6 60cl-@15cm cond 6

AG38CCB0001TX AG38CCB0001BO
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HYPNOSE - kaki nouveaute

Les assiettes en grés de la collection HYPNOSE KAKI vous accompagnent a tous les moments de la journée. Le décor bicolore a I'effet rayonnant
souligné d'un élégant filet, capte I'attention des convives et confére a la table dressée un caractére graphique et une grande modernité. La base de
forme coupe au format généreux permet d'optimiser le dressage des préparations.

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Tasse café & thé
@27 cm cond 6 @ 20,5 cm cond 6 40cl-@ 19 cm cond 6 27 clcond 6
M10015CCB11AP M10015CCB11AD M10015CCB11AS M10015CCB11TX
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VIBE - gris NOUVEAUTE

Ultra classe et contemporaine. Coup de coeur pour cette collection de grés hételier au décor sobre et raffiné qui évoque les ondes que la nature
dessine sur le sable sous I'effet du vent et de I'eau. Les assiettes sont fines et impeccables. Elles bénéficient d’une fine bordure en dessous de I'assiette
qui améliore la préhension en main lors du service et renforce la résistance aux chocs. Le format des assiettes est généreux. La gamme de coloris: gris
intense et blanc théatralisent et mettent en valeur vos préparations culinaires.

Signature : Médard de Noblat
Matériau : grés

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Assiette gourmet
@ 27,5cm cond 6 @21 cmcond 6 40cl-@ 17 cm cond 6 55cl-@22cmcond 6
M11839B0001AP M11839B0001AD M11839B0001BS M11839B0001GM
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VIBE - blanc nouveauté

Ultra classe et contemporaine. Coup de coeur pour cette collection de grés hotelier au décor sobre et raffiné qui évoque les ondes que la nature
dessine sur le sable sous l'effet du vent et de I'eau. Les assiettes sont fines et impeccables. Elles bénéficient d'une fine bordure en dessous de I'assiette
qui améliore la préhension en main lors du service et renforce la résistance aux chocs. Le format des assiettes est généreux. La gamme de coloris: gris

intense et blanc théatralisent et mettent en valeur vos préparations culinaires.

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Assiette gourmet

@21 cmcond 6 40cl-@17 cm cond 6 55cl-@22cmcond 6

@ 27,5cm cond 6
M11800B0001BS M11800B0001GM

M11800B0001AP M11800B0001AD
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