
Bassine à confiture lisse monture Bronze
Not hammered jam pan bronze handle
Glatt Konfitüreschüssel

211330
211336

code
item

diam.
cm  /  in

30
36

11,8
14,1

height
cm  /  in

10
12

4
4,8

cap.
litre / qt

5,9
9

6,3
9,5

Bassine à confiture lisse monture fonte d’inox
Not hammered jam pan cast stainless steel handle
Glatt Konfitüreschüssel

451300
451350

code
item

diam.
cm  /  in

30
36

11,8
14,1

height
cm  /  in

10
12

4
4,8

cap.
litre / qt

5,9
9

6,3
9,5

Bassine à confiture martelée monture bronze
Hammered jam pan bronze handle
Gehämmert Konfitüreschüssel

219336
219340
219344

code
item

diam.
cm  /  in

36
40
44

14,1
15,7
17,3

height
cm  /  in

12
14
15

4,8
5,5
5,9

cap.
litre / qt

9
13,8
16,5

9,5
14,6
17,4

Bassine à confiture lisse monture fonte
Not hammered jam pan cast iron handle
Glatt Konfitüreschüssel

441300
441350

code
item

diam.
cm  /  in

30
36

11,8
14,1

height
cm  /  in

10
12

4
4,8

cap.
litre / qt

5,9
9

6,3
9,5

Bassine à confiture inox compatible induction
Stainless steel jam pan special induction
Edelstahl Konfitüreschüssel fur induktion

524536

code
item

diam.
cm  /  in

36 14,1

height
cm  /  in

12 4,8

cap.
litre / qt

9,5 9,5

Louche
Ladle
Schöpflöffel

270505

code
item

diam.
cm  /  in

9 3,5

cap.
litre / qt

0,19 0,2

Ecumoire
Skimmer
Schöaumlöffel

270504

code
item

diam.
cm  /  in

14x10 5,5x4

150

Entonnoir à confiture inox
Stainless steel jam funnel
Konfitüre Trichter - Edelstahl

448002

code
item

diam.
cm  /  in

13 5,1

height
cm  /  in

6 2,3

Moule canelé intérieur étamé, épaisseur 1mm
“Canelé” mold tinned interior, thickness 1mm
“Canelé” Form Innen verzinnt, Stärke 1mm

418045
418055

code
item

diam.
cm  /  in

4,5
5,5

1,5
2,1

height
cm  /  in

4,5
5,5

1,5
2,1
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Moule tatin intérieur étamé
“Tatin” tart with tin inside
Apfelkuchenform “tatin” mit verzinnter

219625
219629
219633

code
item

diam.
cm  /  in

24
28
32

9,5
11
12,5

height
cm  /  in

4
5
5

1,5
1,9
1,9

Moule tatin intérieur inox
“Tatin” tart stainless steel interior
Apfelkuchenform “tatin” innen aus Edelstahl

525428

code
item

diam.
cm  /  in

28 11

height
cm  /  in

5 1,9

Support inox pour bassine 1/2 sphérique
Stainless steel support for beating bowl
Rostfrei Edelstahl Stativ für runde Kuchenschüssel

591500

code
item

diam.
cm  /  in

24 9,5

height
cm  /  in

11 4,3

Bassine à blanc d’œuf monture bronze
Bowl for egg white with bronze handles
Eiweisschüssel mit Griffe

219101
219102
219103
219104

code
item

diam.
cm  /  in

26
30
35
40

10
11,8
13,7
15,7

height
cm  /  in

13
15
18
20

5,5
5,9
7
8

cap.
litre / qt

4,6
7,2
8
15,8

4,9
7,6
8,4
16,7

Bassine à sirop monture bronze
Syrup pan with bronze handles
Sirupschüssel

219226
219230
219235

code
item

diam.
cm  /  in

26
30
35

10,2
11,8
13,7

height
cm  /  in

13
15
18

5,5
5,9
7

cap.
litre / qt

4,65
7,2
8

4,9
7,6
8,4

Bassine à blanc d’œuf avec anneau en cuivre
Bowl for egg white with  copper ring
Eiweisschüssel mit Küpfer Ring

219120
219124
219126
219130
219135
219140

code
item

diam.
cm  /  in

20
24
26
30
35
40

8
9,5
10,2
11,8
13,7
15,7

height
cm  /  in

11
12
13
15
17,5
20

4,3
5,1
5,5
5,9
7
8

cap.
litre / qt

2,45
3,6
4,8
7,3
8
15,8

2,6
3,8
5,1
7,8
8,5
16,7

Casserolette à fl amber avec bec verseur et long manche
Small saucepan with long handle
Kleine Kasserolle mit lang Stiel

652803

code
item

diam.
cm  /  in

9 3,5

height
cm  /  in

4,5 1,7

cap.
litre / qt
0,3 0,4

Moule à soufflé en cuivre
Copper soufflé mold
Soufflé töpf

601008

code
item

diam.
cm  /  in

8 3,1

height
cm  /  in

4,5 1,7

cap.
litre / qt
0,3 0,4
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653530

code
item

height
cm  /  in

diam.
cm  /  in

30 11,8 2,5 0,9

Poêle à crêpes cuivre monture bronze
Copper with bronze handle crepes pan
Crèpe Pfanne 

612030

code
item

diam.
cm  /  in

30 12

height
cm  /  in

2,3 0,9

Poêle à crêpes  cuivre monture fonte d’inox
Copper with stainless steel handle crepes pan
Crèpe Pfanne 

524030

code
item

diam.
cm  /  in

30 11,8

height
cm  /  in

2,3 0,9

Poêle à crêpes inox avec revêtement anti-adhésif
Crepes pan non stick interior
Crèpe Pfanne inner-antihaft

Poêle à crêpes tôle d’acier noire
Black steel  crepes pan
Crèpe Pfanne 

365320
365324

code
item

diam.
cm  /  in

20
24

8
9,5

height
cm  /  in

1,5
1,5

0,6
0,6

P o u r  d e  b o n n e s  c r ê p e s  /  T o  c o o k  d e l i c i o u s  p a n c a k e s

    

862030

code
item

diam.
cm  /  in

30 11,8

height
cm  /  in

2,5 0,9

Poêle à crêpes aluminium anodisé noir
Black anodized aluminum crepes pan
Crèpe Pfanne 

Sans PFOA

Free PFOA

Revêtement Eclipse (voir p. 54)
Eclipse Non stick coating (see more p.54)
Eclipse Antihaft (p.54)

Sans PFOA

Free PFOA
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Poêle à blinis tôle d’acier noire
Black steel blinis pan
Blinis Pfanne 

365212

code
item

diam.
cm  /  in

12 8

height
cm  /  in

1,5 0,6

Poêle à blinis inox intérieur anti-adhésif
Stainless steel blinis pan, non stick interior
Blinis Pfanne, Inner anti haft

511313

code
item

diam.
cm  /  in

12 8

height
cm  /  in

1,5 0,6

Revêtement Eclipse (voir p. 92)
Eclipse Non stick coating (see more p.92)
Eclipse Antihaft (p.92)
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U n  b a i n - m a r i e  p o u r  u n  b o n  c h o c o l a t  c h a u d
A  b a i n - m a r i e  f o r  a  w o n d e r f u l  h o t  c o c o a

520412
520414

code
item

diam.
cm  /  in

12
14

4,8
5,5

height
cm  /  in

10,5
12,5

4,1
4,9

cap.
litre / qt
0,9
1,7

0,9
1,7

M’Cook

610412

code
item

diam.
cm  /  in

12 4,8

height
cm  /  in

16 6,2

cap.
litre / qt
0,9 0,9

M150 S

650412
650414

code
item

12
14

diam.
cm  /  in

4,8
5,5

height
cm  /  in

16
16

6,2
6,2

cap.
litre / qt

0,8
1.7

0,9
1,7

M’150 B

1,714 5,5640414

code
item

diam.
cm  /  in

height
cm  /  in

16 6,2

cap.
litre / qt
1.7

M’150 CI



L e s  p r o d u i t s  a s s o c i é s  /  R e l a t e d  p r o d u c t s

T81.2746 
CUP CAKE SILICONE /
CUPCAKE SPATULA

T81.2753 
SET DE 2 MINI / 
SET OF 2 MINI
20 cm x 2,5 cm
7,8 in x 1 in

T81.2753 T80.9925 
SET 3 SPATULES NOEL
SET OF 3 MINI
20 cm x 2,5 cm
7,8 in x 1 in
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Edges are tapered to a sharp point to scrape sides clean. 
Diswasher safe for detachable silicon head. Handwashing 
recommended for the wooden handle.

Les spatules et cuillères Mauviel1830 offrent un accès 
facile à tous les coins et rebords. Tête amovible en silicone 
lavable au lave-vaisselle. Lavage à la main du manche en 
bois recommandé. 

T 81.1930 (18X25)
TAPIS DE CUISSON /
COOKIE SHEET BAKING

COLISAGE CDU DE 10 UNITÉS /
BOX WITH 10 UNITS

T 81.1916 (16,5X11,6)
TAPIS DE CUISSON /
COOKIE SHEET BAKING

COLISAGE CDU DE 10 UNITÉS /
BOX WITH 10 UNITS
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Pâte d’entretien pour le cuivre «Copperbrill»
Copper cleaner “Inobrill”

270002
270003

code
item

cap.
litre / qt

0,150 
1

0,16
1,1

Pâte pour entretien de l’inox “Inobrill”
Stainless cleaner “Inobrill”

570002

code
item

cap.
litre / qt

0,15 0,16

Disque relais pour induction
Interface disc for induction cooking
Zwischenplatte fûr Induktionskochen

750000

code
item

diam.
cm  /  in

22 8,6

Porcelaine de bain - marie
Bain Marie Porcelain 
Porzellan für Wasserbald

570301
570302

code
item

diam.
cm  /  in

12
14

4,8
5,5

height
cm  /  in

10,5
12,5

4,1
4,9

cap.
litre / qt
0,8
1,5

0,9
1,6



S A N S
P F O A
w i t h o u t

P F O A

M’Passion
L a  p â t i s s e r i e ,  h i s t o i r e  d e  p a r t a g e
C a k e  m a k i n g ,  a  h i s t o r y  o f  s h a r i n g

    

NON STICK STEEL INSIDE AND OUTSIDE

TOLE D’ACIER REVÊTEMENT INTÉRIEUR EXTÉRIEUR ANTI-ADHÉSIF

A Mauviel mold is the association of black steel and a coat of non-stick inside and outside. It guarantees an 

excellent non-adhesion and an excellent abrasion resistance. 1 mm thickness, on the whole utensil ensures 

professional quality. 

 Un moule Mauviel est le mariage de tôle d’acier et d’un revêtement intérieur-extérieur anti-adhésif.  Il 
assure une excellente anti-adhérence et une très bonne résistance à l’abrasion. Une épaisseur d’1 mm sur 
l’ensemble de l’ustensile assure la qualité professionnelle d’un moule Mauviel.
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Moule à Pandoro
“Pandoro” mold
“Pandoro” Form

712525

code
item

diam.
cm  /  in

25 9,8

Moule à gâteau haut
High cake mold
Große Pfannekuchen

712222     22   8,6         2,6   2,7

code
item

height
cm  /  in

cap.
litre  /  qt

Moule à savarin
“Savarin” mold
“Savarin” Form

712126

code
item

diam.
cm  /  in

26 10,2

gas electric halogen induction oven

gas electric halogen oven

gas electric halogen oven

Lavage à la main conseillé

Handwashing recommended
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Moule à savarin
“Savarin” mold
“Savarin” Form

710524

code
item

diam.
cm  /  in

24 9,4

Moule à manqué
“Manqué” mold 
“Manqué” Form

710824
710828

code
item

diam.
cm  /  in

24
28

9,4
11

Moule à cake
Cake mold 
Getriebene königskuchen Form

710218
710222
710226
710230

code
item

18 x 10
22 x 11
26 x 12
30 x 13

7 x 3,9
8,6 x 4,3
10,2 x 4,8
11,8 x 5,3

dimensions
cm  /  in

height
cm  /  in

8
10
11,5
13

3,15
3,9
4,5
5,1

Moule à kougloff
“Kougloff” mold 
“Kougloff” Form

710324     24   9,4

code
item

diam.
cm  /  in

Moule à Charlotte
“Charlotte” mold 
“Charlotte” Form

710118     18   7,1           10 3,9
      

code
item

diam.
cm  /  in

height
cm  /  in

Moule à tarte
“Tart” mold 
Obsttortenform

710710
710724
710728

code
item

diam.
cm  /  in

10
24
28

3,9  
9,4
11,0

Plaque à muffins
Muffins mold
Muffins form

   
711712 12 muffins

code
item

160

Moule à brioche
Brioche mold
Brioche form

710422

code
item

diam.
cm  /  in

22 8,6

Moule à tarte fond amovible
“Tart” mold with removable base
Obsttortenform - Hebeboden

710924
710928
710930

code
item

diam.

24
28
30

9,4
11
11,8

Plaque ronde
Round mold
Runder Form

712032

code
item

diam.
cm  /  in

32 12,5

Moule à baguettes
“Baguettes” mold
“Baguette” Form

711100 3 baguettes

code
item

Plaque à madeleines
“Madeleines” mold
“Madeleines” Form

711206      6 madeleines
711214 12 madeleines
711224    24 madeleines

code
item
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Evolution
D e s  p r o d u i t s  d é f i n i t i v e m e n t  d e s i g n

D e f i n i t e l y  d e s i g n  p r o d u c t s
				  

 « Evolution » est une nouvelle marque française d’ustensiles de cuisine basée en Normandie, créée par 
Vincent Le Guern et designée par Alain Gilles.  La marque propose une première collection de quatre produits 
innovants, frais et rassurants, basée sur une riche histoire de tradition culinaire française et européenne.
Au travers de formes sensuelles et graphiques, elle propose des produits aux fonctionnalités innovantes en 
accord avec nos modes et rythmes de vies contemporaines et designés pour durer dans le temps.
Trois produits de la gamme sont édités en finition cuivrée en collaboration avec la marque historique française 
Mauviel 1830, un rappel de la grande tradition Mauviel1830.

Because everyone organizes their kitchen differently, from the creation of dishes to the utensils used, the 

team Mauviel 1830 has invested all its know-how, to “cooking”, not only for the professionals but also, the 

lovers of tastes and flavors.

Because gastronomy imposes specific rules and regulations, because each chef evokes novelties in cooking 

differently, presenting differently, and progress towards new ways of eating the product, Valérie Le Guern 

Gilbert, has opted to follow her famous partners and bet on the future: present new utensils, adapted and 

redesigned to answer the envies of the moment.
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Undercover

Format total / total format :  10x9,5x34 cm
Carafe seule / Glass carafe :   ø 9,5 x 27 cm
Contenance / capacity:  1,2l
Matières : verre, ABS fi nition soft touch
Materials : glass , ABS soft touch
Couleur bleue / blue  color : Ref  E201103
Couleur cuivre  / copper color : Ref E 201102

Hot stuff ! 

Format / format :  8,5 x 7,7 x 17 cm
Graphisme / Dial :   ø 9,5 x 27 cm
Contenance / capacity:  ø 5,5 cm
Matières : verre, ABS fi nition soft touch, verre, métal
Materials : glass , ABS soft touch fi nish, glass, metal
Couleur rouge / red  color : Ref  E301306
Couleur anthracite  / anthracite: Ref E 301302
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Madame is Served

Format sur pot / Format on cup :  ø 32 x 20 cm
Format fermé / Format closed :  ø 32 x 20 cm
Plateau en céramique / Ceramic plate :  ø 28 cm
Matières : céramique, ABS fi nition soft touch, silicone
Materials : Ceramic, ABS soft touch, silicon
Couleur rose / Pink color : Ref  E201001
Couleur cuivre  / copper color : Ref E 201002

All on board

Format  total /  total format :  25,5 x 46 x 3,7 cm
Planche à découper / Chopping board : 25 x 33 x 3,2 cm
Pelle / Spoon : 25,5 x 42 x 3,7 cm
Matières : chêne, PP, TPE
Materials : oak, PP, TPE
Couleur vert / green  color : Ref  E301204
Couleur gris clair  / light grey  : Ref E 301205



Accessoires
P a r c e  q u e  t o u t  n e  s e  p a s s e  p a s  e n  c u i s i n e

O n  t h e  d i n i n g  t a b l e
    

CUIVRE, ALUMINIUM,  INOX / COPPER, ALUMINUM,  STAINLESS STEEL

The team at Mauviel 1830 has, from the start, attached great importance to the aestheticism of its products 

and confers the same value to the performance of its utensils and to their design and ergonomics.

The perfect utensil has style, unequalled handiness and performance: it is those qualities that makes it 

essential.

Used on a stove, for preparation, or on a table set, it excels.

The service in restaurant dining-rooms does not take second place, at Mauviel 1830, it has pride of place.

.L’équipe de Mauviel1830 a depuis toujours accordé une importance majeure à l’esthétisme de ses produits 
et confère autant d’importance à la performance de ses ustensiles qu’à leur ligne et à leur ergonomie.
L’outil parfait est doté d’un style, d’une maniabilité et d’une performance inégalée : ce sont ces qualités 
associées qui le rende essentiel. Ainsi, sur un fourneau, en préparation ou sur une table dressée, il excelle. 

Pochon à crochet
Pochon à crochet
Pochon à crochet

162720

code
item

diam.
cm  /  in

20 8

Entonnoir à boudin
Funnel
Embudo

168525

code
item

diam.

18 7

height
cm  /  in

24 9,5

Rack inox pour plaque à rôtir
Stainless steel rack for rectangular roasting pan
Rack aus Edelstahl 

590435
590440

code
item

diam.
cm  /  in

32
40

12,5
15,7

Disque relais pour induction
Interface disc for induction cooking
Zwischenplatte fûr Induktionskochen

750000

code
item

diam.
cm  /  in

22 8,6
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Rack inox pour plaque à rôtir
Stainless steel rack for rectangular roasting pan
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Support plateau fruits de mer
Seafood tray holder
Ständer für Meeresfrüchteplatte

160401

code
item

diam.
cm  /  in

20 7,8

height
cm  /  in

20 7,8

Support inox pour bassine 1/2 sphérique
Stainless steel support for beating bowl
Rostfrei Edelstahl Stativ für runde Kuchenschüssel

591500

code
item

diam.
cm  /  in

24 9,5

height
cm  /  in

11 4,3

999923 Pot en cuivre brossé
999924 Pot en aluminium martelé
999925 Pot en cuivre martelé
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Lot de 6 fourchettes à fondue
6 fondue fourchs

271902

code
item Gel feu pour réchaud (6 pots)

Alcohol burnet (6 pots)
Alkoholbrenner
code
item

271610     

Pâte d’entretien pour le cuivre «Copperbrill»
Copper cleaner Copperbrill
Pflegepaste für Kupfer Copperbrill

270002
270003

code
item

cap.
litre / qt

0,150 
1

0,16
1,1

Porcelaine de bain - marie
Bain Marie Porcelain 
Porzellan für Wasserbald

570301
570302

code
item

diam.
cm  /  in

12
14

4,8
5,5

height
cm  /  in

10,5
12,5

4,1
4,9

cap.
litre / qt
0,8
1,5

0,9
1,6
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Penderie cuivre manche laiton comprenant : 
une tringle, une écumoire, une louche, 
une fourchette à viande, une cuillère à ragoût 
et une cuillère à sauce.
Copper support brass handle / 6 pieces 
Kupferservice / 6 Teilig

270501

code
item

Louche
Ladle
Schöpflöffel

270505

code
item

diam.
cm  /  in

9 3,5

cap.
litre / qt

0,19 0,2

Casserolette à fl amber avec bec verseur et long manche
Small saucepan with long handle
Kleine Kasserolle mit lang Stiel

652803

code
item

diam.
cm  /  in

9 3,5

height
cm  /  in

4,5 1,7

cap.
litre / qt
0,3 0,4

Ecumoire
Skimmer
Schöaumlöffel

270504

code
item

diam.
cm  /  in

14x10 5,5x4

Pâte pour entretien de l’inox “Inobrill”
Stainless cleaner “Inobrill”
Pflegepaste für Edelstahl “Inobrill”

570002

code
item

cap.
litre / qt

0,15 0,16
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Very user-friendly when dealing with non-stick surfaces. It cannot scratch or damage non-stick cooking 
pots and pans as metals spoons do. Edges are tapered to a sharp point to scrape sides clean. Diswasher 
safe for detachable silicon head. Handwashing recommended for the wooden handle.

Idéales pour protéger vos ustensiles avec revêtement anti-adhésifs, les spatules et cuillères 
Mauviel1830 offrent un accès facile à tous les coins et rebords. Tête amovible en silicone lavable au 
lave-vaisselle. Lavage à la main du manche en bois recommandé. 

Spatules Mauviel1830
Spatulas Mauviel1830 
Spatel Mauviel1830

Longueur / Lenght
cm  /  in
32 12,6  

Largeur / Width
cm  /  in
6,5 2,5  1,5

Epaisseur / Thickness
cm  /  in

0,6 

170

  
A

C
C

E
S

S
O

IR
E

S

T81.2746 
CUP CAKE SILICONE /
CUPCAKE SPATULA

T81.2753 
SET DE 2 MINI / 
SET OF 2 MINI SPATULAS CUPCAKE
20 cm x 2,5 cm
7,8 in x 1 in

T 81.1930 (18X25)
TAPIS DE CUISSON /
COOKIE SHEET BAKING

COLISAGE CDU DE 10 UNITÉS /
BOX WITH 10 UNITS

T 81.1916 (16,5X11,6)
TAPIS DE CUISSON /
COOKIE SHEET BAKING

COLISAGE CDU DE 10 UNITÉS /
BOX WITH 10 UNITS

T80.9925 
SET 3 SPATULES NOEL /
SET OF 3 MINI HOLIDAY DECOR SPATULAS
20 cm x 2,5 cm
7,8 in x 1 in
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T80.9468 
BLANC PUR / WHITE

T80.9451 
RAYON DE SOLEIL / SUN RAY

T80.9406 
ORANGE / ORANGE PEEL

T80.9413 
FUSHIA / FUCHSIA

T80.9390 
PIMENT / CHILI PEPPER

T80.9444 
MENTHE / LIME

T80.9437 
BLEU ROI / STRATUS BLUE

T80.9420 
POURPRE ROYAL / ROYAL PURPLE

T80.9475 
MINUIT / MIDNIGHT
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